
Хорошие продукты — прекрасный вкус

К АТ А Л О Г  П Р ОД У К Ц И И

Свежая еда,
настоящий вкус.
Глубокозамороженные блюда: достаточно
разогреть или довести до готовности. Для
HORECA и для вашей семьи.
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О  КОМ П А Н И И

Лидеры в производстве
замороженных продуктов

Компания основана в ноябре 2022 года и с

марта 2023 года ведёт производство

продуктов питания. Мы создаём

инновационные продукты, которые

выделяются на рынке, и выпускаем

полностью готовые глубокозамороженные

блюда.

После полной термообработки блюда

быстро замораживаются при −35°C.

Технология сохраняет вкус, текстуру и

питательные вещества и обеспечивает

стабильное качество при длительном

хранении без консервантов.

2022
год основания

−35°C
технология
шоковой
заморозки

16
партнёрских
торговых сетей

9
видов блюд

Д Л Я  H O R E C A

Преимущества для вашей кухни

1 Значительно сокращает время подготовки

2 Гарантирует стабильный вкус и качество

3 Снижает затраты на персонал

4 Сокращает потери сырья

5 Позволяет быстрее подавать блюда гостям
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Знакомы ли вам эти проблемы?

Нехватка
персонала

Долгая отдача
блюд

Нестабильный
вкус

Потери сырья Сложно
расширять меню

Мало места на
кухне

Р ЕШ Е Н И Е  О Т  ХО ОЛ Л О Ё

Наши преимущества

Ready-to-eat — разогрел и
подал

Экономия труда на кухне Готовность за 10–15 минут

Без отходов Длительный срок хранения Единый стандарт вкуса

Производство по
санитарным нормам

Сырьё с понятным
происхождением

Стабильные поставки
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АС С О Р Т ИМ Е Н Т

9 вкусов, один
стандарт

Ниже −18°C

Хранение 3–5 мес.

КИТАЙСКАЯ  КУХНЯ

Свиная грудинка с
мантуу

770 г

КИТАЙСКАЯ  КУХНЯ

Свинина по-
сычуаньски

800 г

КОРЕЙСКАЯ  КУХНЯ

Суп с кимчи

800 г

КОРЕЙСКАЯ  КУХНЯ

Тушёные говяжьи
рёбрышки

1000 г

КИТАЙСКАЯ  КУХНЯ

Говядина с тонким
картофелем

800 г

КОРЕЙСКАЯ  КУХНЯ

Дак-кальби с курицей

500 г

КОРЕЙСКАЯ  КУХНЯ

Чеюк из свинины

1300 г

ГАРНИР

Паровые булочки
мантуу

400 г

ГАРНИР

Свежий отварной рис

400 г

file:///tmp/claude-0/-home-claude/0b7c3682-8311-547c-bb41-cec19f59e1d8/scratchpad/build/P1-Mantuutai.dc.html
file:///tmp/claude-0/-home-claude/0b7c3682-8311-547c-bb41-cec19f59e1d8/scratchpad/build/P2-Naashaa.dc.html
file:///tmp/claude-0/-home-claude/0b7c3682-8311-547c-bb41-cec19f59e1d8/scratchpad/build/P3-Kimchi.dc.html
file:///tmp/claude-0/-home-claude/0b7c3682-8311-547c-bb41-cec19f59e1d8/scratchpad/build/P4-Kalbijim.dc.html
file:///tmp/claude-0/-home-claude/0b7c3682-8311-547c-bb41-cec19f59e1d8/scratchpad/build/P5-Nimgen.dc.html
file:///tmp/claude-0/-home-claude/0b7c3682-8311-547c-bb41-cec19f59e1d8/scratchpad/build/P6-Dakgalbi.dc.html
file:///tmp/claude-0/-home-claude/0b7c3682-8311-547c-bb41-cec19f59e1d8/scratchpad/build/P7-Jeyug.dc.html
file:///tmp/claude-0/-home-claude/0b7c3682-8311-547c-bb41-cec19f59e1d8/scratchpad/build/P8-Mantuu.dc.html
file:///tmp/claude-0/-home-claude/0b7c3682-8311-547c-bb41-cec19f59e1d8/scratchpad/build/P9-Budaa.dc.html
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01 КИ ТАЙС КИЙ  Р Е Ц Е П Т  ·  ШОКОВ А Я  З АМОРОЗ К А

Свиная грудинка с мантуу
Свиная грудинка бренда «Мираторг»
(Россия)

Рецепт, технология и вкус от китайского
шеф-повара

Мантуу ручной работы

ПРИГОТОВЛЕНИЕ

Выложите свинину на тарелку и готовьте

на пару вместе с мантуу 20–25 минут.

770 г −18°C 3 мес. Сканируйте
для

инструкции

Штрихкод:  8656000732100

Масса нетто хранить ниже срок хранения
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02 КИ ТАЙС КИЙ  Р Е Ц Е П Т  ·  ШОКОВ А Я  З АМОРОЗ К А

Свинина по-сычуаньски
Свиная вырезка бренда «Мираторг»
(Россия)

Рецепт, технология и вкус от китайского
шеф-повара

Богатые витаминами овощи,
выращенные в Монголии

ПРИГОТОВЛЕНИЕ

Разогрейте на сковороде на слабом огне

15–20 минут.

800 г −18°C 3 мес. Сканируйте
для

инструкции

Штрихкод:  8656000732063

Масса нетто хранить ниже срок хранения
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03 КО Р Е ЙС КИЙ  Р Е Ц Е П Т  ·  ШОКОВ А Я  З АМОРОЗ К А

Суп с кимчи
Свиная шейка (моксаль) бренда
«Мираторг»

Рецепт, технология и вкус от корейского
шеф-повара

Качественное корейское кимчи

ПРИГОТОВЛЕНИЕ

Добавьте в 500–700 мл кипящей воды,

размешайте и прогрейте.

800 г −18°C 5 мес. Сканируйте
для

инструкции

Штрихкод:  8656000732216

Масса нетто хранить ниже срок хранения
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04 КО Р Е ЙС КИЙ  Р Е Ц Е П Т  ·  ШОКОВ А Я  З АМОРОЗ К А

Тушёные говяжьи рёбрышки
Говяжьи рёбрышки бренда Monbeef

Рецепт, технология и вкус от корейского
шеф-повара

Богатые витаминами овощи,
выращенные в Монголии

ПРИГОТОВЛЕНИЕ

Разогрейте на сковороде на слабом огне

15–20 минут.

1000 г −18°C 3 мес. Сканируйте
для

инструкции

Штрихкод:  8656000732223

Масса нетто хранить ниже срок хранения
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05 КИ ТАЙС КИЙ  Р Е Ц Е П Т  ·  ШОКОВ А Я  З АМОРОЗ К А

Говядина с тонким картофелем
Говядина высшего сорта (бедро)
Monbeef и Primeat

Рецепт, технология и вкус от китайского
шеф-повара

Богатые витаминами овощи,
выращенные в Монголии

ПРИГОТОВЛЕНИЕ

Разогрейте на сковороде на слабом огне

15–20 минут. Разделите жареный

картофель, выложите на мясо и
прогрейте.

800 г −18°C 3 мес. Сканируйте
для

инструкции

Штрихкод:  8656000732124

Масса нетто хранить ниже срок хранения



1 0  /  1 5

06 КО Р Е ЙС КИЙ  Р Е Ц Е П Т  ·  ШОКОВ А Я  З АМОРОЗ К А

Дак-кальби с курицей
Курица бренда «Мираторг» (Россия)

Рецепт, технология и вкус от корейского
шеф-повара

Богатые витаминами овощи,
выращенные в Монголии

Сыр моцарелла

ПРИГОТОВЛЕНИЕ

Тушите мясо с овощами в 100 мл воды 15–
18 минут. Добавьте ттоки и варите 5–7
минут, затем положите сыр, накройте
крышкой и растопите 2 минуты.

500 г −18°C 3 мес. Сканируйте
для

инструкции

Штрихкод:  8656000732384

Масса нетто хранить ниже срок хранения
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07 КО Р Е ЙС КИЙ  Р Е Ц Е П Т  ·  ШОКОВ А Я  З АМОРОЗ К А

Чеюк из свинины
Свиная шейка бренда «Мираторг»
(Россия)

Рецепт, технология и вкус от корейского
шеф-повара

Богатые витаминами овощи,
выращенные в Монголии

Сыр моцарелла

ПРИГОТОВЛЕНИЕ

Добавьте 1 пакет мяса и 1 пакет овощей в
200 мл воды и варите 20–25 минут. За 2
минуты до готовности положите сыр,
накройте и растопите.

1300 г −18°C 3 мес. Сканируйте
для

инструкции

Штрихкод:  8656000732339

Масса нетто хранить ниже срок хранения
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08 Г А Р НИ Р  ·  ШОКОВ А Я  З АМОРОЗ К А

Паровые булочки мантуу
Пшеничная мука БГ-055

Рецепт и технология от
профессионального шеф-повара

Нежный вкус, который любят дети

ПРИГОТОВЛЕНИЕ

Достаньте нужное количество и готовьте

на пару 15–20 минут.

400 г −18°C 3 мес. Сканируйте
для

инструкции

Штрихкод:  8656000732315

Масса нетто хранить ниже срок хранения
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09 Г А Р НИ Р  ·  ШОКОВ А Я  З АМОРОЗ К А

Свежий отварной рис
Без консервантов и добавок

Только качественный рис и чистая вода
ПРИГОТОВЛЕНИЕ

СВЧ — вскрыв упаковку 2 мин

Кипяток — не вскрывая упаковку 8 мин

На пару — полностью вскрыв 5 мин

400 г −18°C 3 мес. Сканируйте
для

инструкции

Штрихкод:  8656000732391

Масса нетто хранить ниже срок хранения
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С КО Р О

Новые продукты
уже скоро
Мы постоянно ищем новое, чтобы добавить в ваше ежедневное меню

новые вкусы и больше выбора. Вместе с «Хооллоё» вас ждёт ещё больше

вкусных блюд и новых продуктов.

NEW



Прозрачное производство —
уверенный выбор

Н АШИ  П А Р Т Н Ё РЫ

Продукция доступна в этих сетях

Хорошие продукты — прекрасный вкус

+976 7270 1110

info@hoolloy.com

www.hoolloy.com

Монголия, г. Улан-Батор, район Баянгол, 24-й хороо,
ул. Тээвэрчдийн, 32, производственное здание

https://www.hoolloy.com/

